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Cajové pusinky
@ 40-50Min Q@@ @

Priprava

1 Vyslahajte tuh§ sneh z vaje¢nych bielok, potom pomaly pridévajte cukor.

ik e ' Ked’ je vSetok cukor zamieSany, pokracujte v §ahani na najvyssom stupni 6
minut.
Ingrediencie 4 Porcie 2 Predhrejte riru na 100 °C (356 °F).

¢ = Kotanyi Produkte
3 Opatrne nalejte zmes na pusinky do zdobiaceho vrecka so $pi¢kou v tvare

hviezdy. Dbajte na to, aby v s&¢ku nezostal vzduch.

Na pusinky
3 kus Vajegng bielok L4 Vytlacajte pusinky na plech vystlang papierom na pecenie.
200 g Pragkovy cukor 5 ZmieSajte zmes korenin v miske a pomocou vemi jemného sitka ju preosejte
.. na pusinky.
1PL Cajova zmes korenin
. “ NPT o o . \z
1 $aka Sélka Zokoladove] polevy 6 Pusinky pecte 35 mint pri teplote 100 °C (212 °F) s nastavenim ventilatora.
Pusinky su hotové, ked’ sa odliepaji od papiera na pecenie.
Na Cajovi zmes korenin 7  Zohrejte cokoladovi polevu podla ndvodu na obale a vychladnuté pusinky
16L Klingeky, mleté naméagajte do polevy.
16L ¢ Skorica mleta 8 Nechajte vyschnut na papieri na pe¢enie a podavajte. Skladujte vo
. vzduchotesnej nddobe.
1CL ¢ Nové korenie celé
1CL ¢ Zazvor mlety
2 kus ¢ Kardamém mletg
1 &tipka ¢ Muskatovy orech mlety




