(KOTANYI

1881

Cartofi copti cu crema de iaurt
curry si migdale
@ 45—60 Min. @ 0 D

Pregatire

1 Inveliti cartofii individual in folie de aluminiu si asezati direct pe jar sau pe

Ingrediente 4 Portii gritar. Dup3 aproximativ 40-45 de minute, intepati cu o furculits pentru a

¢ = Kotanyi Produkte vedea daca sunt moi.

4 bucti Cartofi, mari in coaja 2 Amestecati crema de branza cuiaurtul, amestecul de curry Kotanyi, chili si
8 lingura Crema de branza sare.

6lingurs  laurt natural 3 Scoateti cartofii de pe gratar si taiati-i pe lungime cu un cutit. Largiti putin

) ) spatiul pentru a umple mai usor cu crema de curry.
4 lingura Migdale, tocate

2lingurs  Coriandru, proaspét taiat L4 Inainte de servire pe cartoful copt umplut se presara coriandru tocat si

migdale.
3 lingura ¢ Bio curry amestec de

asezonare curry
1un varf de @ Chili Birdseye

1unvarfde ¢ Sarede mareiodats




