(KOTANYI

1881

Cartofi copti cu smantana,
ciuperci si patrunjel proaspat
@ 45—-60 Min. @ O

Pregatire

1 Inveliti cartofii individual in folie de aluminiu si asezati direct pe jar sau pe
Ingrediente 4 Portii gratar. Dupa aproximativ 40-45 de minute, incercati cu o furculitd pentru a
¢ = Kotanyi Produkte vedea daca sunt moi.

2 Amestecati smanténa cu Kotanyi Grill Gratar amestec de asezonare si
piper.

4 bucati Cartofi, mariin coaja

12 lingurd  Smantana
2lingurs  Ulei de floarea soarelui 3 Taiati ciupercile in bucati mici si prajiti-le intr-o tigaie cu ulei si sare. Se

deglaseaza cu otet si se lasa sa se odihneasca.
3 lingura Otet

10buckti  Ciuperci L4 Scoateti cartofii moi de pe grétar si taiati-i pe lungime cu un cutit.

2 lingur P5trunjel, proaspit tocat 5 Pentruaumple, largiti golul si umpleti cu smantana si ciuperci marinate. Se
N - presara patrunjel proaspat tocat inainte de servire.
3 lingura ¢ Grill gritar amestec de
asezonare

1unvarf de ¢ Sare de mare iodat3

1un varfde ¢ Piper mozaic boabe




