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Ingrediente 4 Porții
 = Kot�nyi Produkte

4 buc�ți C�rtofi, m�ri in co�j�

12 lingur� Sm�nt�n�

2 lingur� Ulei de flo�re� so�relui

3 lingur� Otet

10 buc�ți Ciuperci

2 lingur� P�trunjel, pro�sp�t toc�t

3 lingur�  Grill gr�t�r �mestec de

�sezon�re

1 un v�rf de  S�re de m�re iod�t�

1 un v�rf de  Piper moz�ic bo�be

C�rtofi copți cu sm�nt�n�,

ciuperci și p�trunjel pro�sp�t

45—60 Min.

Preg�tire

1 Inveliti c�rtofii individu�l in folie de �luminiu si �sez�ti direct pe j�r s�u pe

gr�t�r. Dup� �proxim�tiv 40-45 de minute, încerc�ți cu o furculiț� pentru �

vede� d�c� sunt moi.

2 Amestec�ți sm�nt�n� cu Kot�nyi Grill Gr�t�r �mestec de �sezon�re și

piper.

3 T�i�ți ciupercile în buc�ți mici și pr�jiți-le într-o tig�ie cu ulei și s�re. Se

degl�se�z� cu otet si se l�s� s� se odihne�sc�.

4 Sco�teți c�rtofii moi de pe gr�t�r și t�i�ți-i pe lungime cu un cuțit.

5 Pentru � umple, l�rgiți golul și umpleți cu sm�nt�n� și ciuperci m�rin�te. Se

pres�r� p�trunjel pro�sp�t toc�t in�inte de servire.


