(KOTANYI

1881

Cartofi evantai cu sos de
smantana
@ 50—60 Min. @

Pregatire

1 In primul pas se preincalzeste cuptorul pentru cartofi la 220 ° C la foc de sus
Ingrediente 4 Portii si de jos. Intre timp, se sp3l3 cartofii si se usuci. Apoi se foloseste un cutit
¢ = Kotanyi Produkte ascutit pentru a face taieturi in forma de evantaiin cartofi. Nu trebuie s&

existe mai mult de 0,5 cm intre taieturi.
4 bucati Cartofi

2 Acum se pune cheddarul ras intre feliile de cartofi. Se aseaza cartofii pe o

809 Avocado tédiat cubulete
tava captusita cu héartie de copt si se presara mai mult cheddar pe

150 Cheddar, dat pe N . .

° P deasupra. Se coc in cuptor timp de 45 de minute.
razatoare

4 bucati Rosii mari, taiate mrunt 3 Se amestecd smantana cu boiaua si condimentele de la Kotanyi si se
asezoneazd cu céte un varf de sare si piper.

1cand Coriandru proaspéat

2 fire Ceap verde 4 In ultima etap3, se spald ceapa verde si se taie in inele fine. Se taie
coriandrul fin. Acum se scot cartofii din cuptor, se garnisesc cu sosul si cu

Pentru sos: inelele de ceapa verde, coriandrul, rosiile si avocado cubulete si se pun pe
masa.

130 g Sméntana

1 lingurd Miere

2 linguri ¢ Boia de ardei afumat3

0.5 lingura @ Chili Piper de Cayenne

mécinat
1 lingura ¢ Usturoi granulat
1 varf ¢ Sare de mare iodata
1 varf ¢ Piper mozaic boabe




