(KOTANYI

1881

Celozrnna Spaldova focaccia s
olivami
@ 60—90Min Q@@ D

Preparation

1 Mouku prosejte do misy. P¥idejte drozdi, sdl a cukr.

Ingredients 4 Portions o

Pridejte vodu a olivovy olej a vypracujte hladké tésto.
¢ = Kotanyi Produkte

3 Olivy zbavte pecek, nahrubo nasekejte a pridejte je do tésta a rychle

300¢g Celozrnné §paldové prohnétte.

mouka
L Vykynuté tésto posypte moukou, prikryjte utérkou a nechte 30 minut

200 g P$eni¢na mouka, hladka . L.
kynout na teplém misté.
330 ml Voda, vlazna
5 Tésto prendejte na plech vylozenyg pecdicim papirem a vytvarujte z néj
1 bal. Drozdi, susené L1 vy
obdélnik o tloustce 2 cm.
1 ¢aj.lz. Nerafinovany tftinovy .. . o o .. . ..
cukr 6 Prsty udélejte do tésta nékolik otvord, prikryjte ho a nechte dalsich 30-40
minut kynout.
3 pol.lz. Olivovy olej
e 7 Predehfejte troubu na 220 °C a focacciu pecte asi 15 minut dozlatova. Na
120 g Zelené a Cerné olivy
dno trouby postavte sklenici s vodou, aby focaccia hezky vyskocila.
1 §petka @ Moiska stil s jodem

8 Mezitim smichejte olivovy olej s hrubé nasekangm rozmargnem, soli a extra

K potirani a posypavani silngm cesnekem.

3 pol.lz. Olivovy olej
1 &aj.lz. ¢ Rozmar(n mletg
1 Spetka ¢ Moiska stil s jodem
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