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Ingrediencie 6 Porcie
 = Kot�nyi Produkte

1 kg Čerešne višňové

200 ml Červený vínny ocot

150 ml Pom�r�nčový džús

0.5 kus Org�nický citrón

250 g Želírov�cí cukor

2 Vetvičky rozm�rínu

2 PL  Zelené korenie celé

2 PL  Čierne korenie celé

1 kus  Škoric� cel�

2 kus  Klinček celý

1 štipk�  Morsk� soľ jedl�

jódov�n�

Čerešne s rozm�rínom � korením
30—40 Min

Prípr�v�

1 Umyte čerešne � odstr�ňte z nich stopky � kôstky. Umyte � osušte

rozm�rín, potom otrh�jte lístky z vetvičiek � n�kr�j�jte n�drobno. Umyte

citrón v horúcej vode � osušte, potom ošúpte kôru � n�kr�j�jte ju n� tenké

prúžky.

2 Do hrnc� prid�jte rozm�rín, citrónovú kôru, ocot, pom�r�nčový džús, celé

korenie, štipku soli, škoricu, klinčeky � želírov�cí cukor, priveďte do v�ru � z�

st�leho mieš�ni� v�rte n� vysokom stupni približne tri minúty.

3 Prid�jte čerešne � nech�jte ešte �si minútu pov�riť, potom ochuťte soľou.

Vyberte citrónovú kôru, škoricu � klinčeky � potom čerešne ihneď vložte do

čistých poh�rov so skrutkov�cím uz�verom � uz�vrite.

4 N� 10 minút otočte poh�re hore dnom t�k, �by st�li n� viečk�ch, � nech�jte

čerešne chl�dnúť, potom ich otočte � nech�jte úplne vychl�dnúť. Potom

nech�jte čerešne lúhov�ť �spoň tri týždne.


