(KOTANYI

1881

Ceresne s rozmarinom a korenim
@ 30—40Min QPP D

Priprava

1 Umyte Ceredne a odstrarte z nich stopky a kdstky. Umyte a osuste

rozmarin, potom otrhajte listky z vetviciek a nakréjajte nadrobno. Umyte
citrén v horlcej vode a osuste, potom osSupte kéru a nakréjajte ju na tenké

Ingrediencie 6 Porcie prizky.

¢ = Kotanyi Produkte c s P PN NPT .
Y 2 Do hrnca pridajte rozmarin, citrénovu kéru, ocot, pomarancovy dzus, celé

korenie, Stipku soli, $koricu, klinéeky a Zelirovaci cukor, prived’te do varu a za

1kg Cere3ne visiiové
. staleho mieSania varte na vysokom stupni priblizne tri mindty.
200 ml Cerven{ vinny ocot
NP 3 Pridajte CereSne a nechajte eSte asi minutu povarit, potom ochutte sol’'ou.
150 ml Pomaranéovy dzus . . . .
Vyberte citrénovd kéru, Skoricu a klinéeky a potom ceresne ihned’ vioZte do
0.5 kus Organicky citrén e L. 2 . P .
¢istgych pohérov so skrutkovacim uzéverom a uzavrite.
250¢g Zelirovaci cukor L, . 3 . L. .
4 Na 10 minGt otocte pohéare hore dnom tak, aby stéli na vieckach, a nechajte
2 Vetvick i « % ) . v oo oo
etvicq rozmarinu ceredne chladnut, potom ich oto¢te a nechajte Uplne vychladnut. Potom
2PL ¢ Zelené korenie celé nechajte Cere$ne lihovat aspon tri tgzdne.
2PL ¢ Cierne korenie celé
1 kus ¢ Skorica cela
2 kus ¢ Kiingek cely
1 &tipka ¢ Morska sofl jedla
jédovana
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