CovcmaBku 3a 4 MNopyuu
¢ = Kotanyi Produkte

3a yenyBkume

3 6p. Beamvk

200 g 3axap

1cA ¢ Mukc 3a koaegHu
caagku

1uyawa LLlokonagoBa 2aa3ypa

(KOTANYD)

LlenyBku c apomameH Macana
yau

@ 40—50 Munymu @ @

NogezomoBka

1 Pagbulime 6eanmbka Ha cHaz, caeg koemo 6aBHo go6aBeme 3axapma. Caeg
kamo Bcuukama 3axap e go6aBeHa, npogbarkeme ga 6bpkame c mukcepa,
u3znoa3Batiku Hali-Bucokama Hacmpotika 3a 6 MmuHymu.

2 3azpelime pypHama Ha 100 °C (356°F).

3 BHumameaHo uzcuneme yeayBueHama cmec B8 wnpuy mop6buuka, cbe
3B8e3goBugeH HakpaliHuk. Onumatime ce ga He cb3gaBame 6anoHuema c
Bb3gyx 8 mopbuukama.

L lNocmaBeme yeayBkume B maBa, c xapmusi 3a neueHe.

5 W3noa3Balime mHozo duHO cumo, ¢ koemo ga npeceeme mukca 3a konegHu
caagku Bbpxy yeayBkume.

6 Teueme yeayBkume B npogbaskeHue Ha 35 muHymu Ha 100°C (212°F), kamo
u3znoa3Bame Hacmpotikama ¢ BeHmuaamop. LlenyBkume ca 2comoBu
BegHaza WoM Moz2am ga ce omgeAsm om xapmusima 3a NeyeHe.

7 3aegpelime wokonagoBama eaazypa cnopeg uHcmpykyuume Ha
onakoBkama u nomoneme ocHoBama Ha oxaAageHume yeayBku 8

2Ana3ypama.

8 OcmaBeme ga ce BmBbpgam Bbpxy xapmus 3a neyeHe u ce HacAageme.
CobxpaHaBatime B xepmemuyecku 3amBopeH cbg.



