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Za beljakove poljubcke

Jajéne beljake z elektri¢nim stepalnikom stepite v trd sneg, nato pocasi
dodajajte sladkor. Takoj ko ste vmesali ves sladkor, nadaljujte s stepanjem, in
sicer 6 minut pri najvisji nastavitvi.

Pecico segrejte na 100 °C.

S snegom previdno napolnite dresirno vrecko, opremljeno z zvezdastim
nastavkom za brizganje. Pazite, da v vrecki ne nastanejo zraéni Zepi.

Beljakove poljubcke nabrizgajte na nizek pekaé, oblozen s papirjem za peko.

3 Jajéni beljaki

200 g Drobnega kristalnega V skledi zme8ajte za¢imbno mesanico in jo skozi zelo fino cedilo presejte po
sladkorja beljakovih poljubékih.

1zlica Zagimbne meSanice chai Beljakove poljub&ke vstavite v pedico in jih pri vkljuéenem ventilatorju pecite

1 cel Longek &okoladnega 35 minut na 100 °C. Poljubcki so dovolj pec¢eni, takoj ko se lo¢ijo od papirja za
preliva pekO.

Za za&imbno me$anico chai

Cokoladni preliv segrejte po navodilih na embalaZi, nato pa vanj namogite
ohlajene beljakove poljubcke.

1 #licka ¢ Cimet mleti Pustite, da se posusijo na papirju za peko, in uzivajte. Beljakove poljubcke
1Zlicka ¢ Piment mleti hranite v nepredu$ni posodi.

1 zlicka ¢ Klingki mleti

1 %licka ¢ Ingver mleti

2 cela ¢

1 $&epec ¢ Muskatni oreh celi




