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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

600 g Govedine, mljevene

3 č�jne

žličice
 Grill B�rbecue

Mješ�vin� Z�čin�

2 kom. R�jčic�, n� peteljci

4 kom. Listov� zelene s�l�te

1 kom. Crvenog luk�

4 kom. Kiselih kr�st�v�c�

4 kom. Sl�nine

4 kom. Peciv� z� burgere

50 ml BBQ um�k�

Z� colesl�w

500 g Bijelog kupus�

3 kom. Mrkve

50 g M�joneze

1 č�jn�

žličic�

Šećer�

3 jušne žlice J�bučnog oct�

 Morsk� sol grub�

 P�p�r crni mljeveni

Cheeseburger n� ž�ru i s�l�t�
colesl�w

40—50 Min

Priprem�

1 T�nko n�režite bijeli kupus i z�činite solju. Pustite d� stoji n�jm�nje

10 minut�.

2 Pomiješ�jte mljevenu govedinu s mješ�vinom z�čin� Kot�nyi Grill B�rbecue i

oblikujte u kos�ne odreske od 150 g.

3 Z� pripremu s�l�te colesl�w: Ogulite i t�nko n�režite mrkvu. Pomiješ�jte

m�jonezu, šećer, j�bučni oc�t i dob�r prstohv�t Kot�nyi P�pr� i n�pr�vite

od tog� preljev.

4 Dobro iscijedite kupus, pomiješ�jte s mrkv�m� i preljevom te ost�vite d� se

upije.

5 N�režite r�jčice. Operite listove s�l�te. N�režite luk n� kolutiće i n�režite

kisele kr�st�vce.

6 Pecite kos�ne odreske 3 – 5 minut� s� sv�ke str�ne, ovisno o tome koliko ih

pečene volite. Često ih okrećite. Ispecite sl�ninu n� ž�ru. Pri kr�ju pečenj�

st�vite listić sir� chedd�r n� peciv� z� burgere i pustite nek� se m�lo otopi.

7 Prerežite pecivo z� burgere i kr�tko b�cite prepržite unut�rnju str�nu. Donji

dio prem�žite BBQ um�kom. D� biste n�pr�vili burgere, dod�jte list s�l�te,

kos�ni odrez�k, krišku r�jčice, kolutić luk�, kisele kr�st�vce i sl�ninu. St�vite

gornju polovicu peciv� n� burger. Podijelite n� t�njure s� s�l�tom colesl�w i

poslužite.


