Ingrediente 12 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

Pentru baza:

120 g Biscuiti, macinat;i
559 Unt, topit

1 lingurita ¢ Scortisoars micinata

Pentru crema:

350¢g Crem3a de branza, la

temperatura camerei
250¢g Piure de dovleac
60g Zahar pudra

1 lingurita ¢ Ghimbir micinat
1 lingurita ¢ Scortisoars micinata

200 ml Sméantana lichida

(KOTANYD)

Cheesecake cu dovleac
T —Min. @D

Pregatire

1 Se amesteca biscuitii, scortisoara si untul topit, padnd devine sfarédmicios. Se
transferd amestecul intr-o forma cu diametrul de 18 cm si se preseazad cu o
lingura. Se d3 la frigider.

2 Separat, se amesteca crema de brénza, piureul de dovleac, zaharul pudra si
condimentele intr-un bol la mixer, vitezd medie timp de aproximativ 3
minute. Intr-un alt bol, se bate smantana lichid% pan3 se obtinei o frisca
moale. Se adaugé frisca in amestecul de branza si dovleac si se incorporeazd
usor cu o spatuld p&dnd cand compozitia devine omogena.

3 Setransfera compozitia peste baza de biscuiti si se niveleaza. Se da
cheesecake-ul la frigider pentru cel putin 6 ore, de preferat peste noapte.

L4  Se poate servi cu frigsca si caramel.



