
1 / 1

S�stojci 8 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

150 g Keks�

0.5 kom Limun�

80 g M�sl�c�

500 g Krem sir�

300 g Jogurt�

2 č�jne

žličice
 Cimet mljeveni

1 št�pić  V�nilij� Bourbon cijeli

št�pić

75 g Šećer�

5 g Žel�tine

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

150 ml Vode

2 jušne žlice  Golden Milk Mješ�vin�

Z�čin�

Cheesec�ke s Golden Milkom
200—240 Min

Priprem�

1 Kekse st�vite u vrećicu z� z�mrz�v�nje i s�meljite v�ljkom. M�sl�c otopite n�

t�vi te pomiješ�jte mrvice od keks� s prstohv�tom soli, cimetom i

r�stopljenim m�sl�cem.

2 Smjesu r�sporedite n� dno k�lup� z� tortu (promjer� 26 cm) oko 1,5 cm i

čvrsto utisnite u k�lup. Z�tim k�lup st�vite u hl�dnj�k (oko 3 s�t�) k�ko bi

podlog� od mrvic� post�l� čvrst�.

3 Polovicu jogurt� z�grijte s 2 žlice smjese Golden Milk i dobro promiješ�jte.

Krem   sir, sok od pol� limun� i ost�t�k jogurt� pomiješ�jte u drugoj posudi.

S�drž�j št�pić� Bourbon v�nilije s�stružite i promiješ�jte s� smjesom sir�.

4 T�kođer, dobivenoj smjesi od sir� dod�jte smjesu jogurt� i Golden Milk� te

miješ�jte pjenj�čom sve do krem�ste teksture.

5 U loncu pomiješ�jte žel�tinu s hl�dnom vodom i pustite d� odstoji 5 minut�.

Dod�jte šećer i m�lo z�grijte n� štednj�ku. Žel�tin� i šećer treb�li bi se

otopiti. Z�tim žel�tinu brzo umiješ�jte u kremu.

6 Gotovu kremu r�vnomjerno r�sporedite n� podlogu od keks�, � z�tim st�vite

n� hl�dno mjesto. N�jbolje je pustiti d� odm�r� u hl�dnj�ku oko 3-4 s�t�.

7 Cheesec�ke možete dod�tno ukr�siti s mnogo r�zličitih s�stoj�k� k�o što su

sjeck�ni lješnj�ci ili svježe voće.


