(KOTANYI

1881

Kuraci Caesar salat
@ 20-25Min Q@@

Priprava

1 Do jednej misky nalejte 500 ml studenej vody a do druhej vysypte Kotanyi
obal'ovaciu zmes. Kazdy kusok kuracieho mésa kratko namocte do vody a

hned’ obal'te v Kotanyi zmesi.

Ingrediencie 4 Porcie 2 Teplovzdu$nu fritézu predhrejte 1 minitu na 200 °C. Kuracie maso viozte do
¢ = Kotényi Produkte fritézy, potrite olejom a pe&te 10 min(t. Ak sa nezmesti naraz, pripravujte ho
po davkach. Nechajte kuracie méso mierne vychladnit a potom ho

Na kuracie méso: P 2 e
nakréjajte na pasiky.

4 Kuracie prsia 3 Chlieb nakréjajte na kocky a opeéte nasucho na panvici, kgm nebude

/platky) (+00 & ..
(rezne/plétky) (+00 ) chrumkavy. Salat umyte a nakrajajte.

1 balenie ¢ Obalovacia zmes SYR . ) . . L Lo
A BYLINKY 4 Ancovi¢ky a cesnak najemno nasekajte. V miske zmieSajte majonézu,
3L Ol horcicu, citrénova $tavu, ancovicky, cesnak, parmezan, mlieko a sol’ a
eJ e . t] . . v .
¢ierne korenie podl'a chuti. Premiesajte dohladka.
Na 3alat: 5 Vo vel'kej mise premiesajte Salat s krutébnmi a dresingom. Navrch pridajte
) L ) nakréajané kuracie méso a parmezanové hoblinky.
150 g Ladovy salat alebo rimsky
Salat
309 Parmezan
1 Malg platok starsieho
chleba

Na Caesar dresing:

100 g Majonéza

1CL Dijonska horéica
1PL Citrénova stava

2 Filety z andoviciek

1 Stracik cesnaku
209 Strdhanyg parmezan

Par lyzic mlieka podla
potreby

Stipka soli a &ierneho

korenia




