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Zut�ten 4 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

16 Stk. Hühneroberkeulen

2 EL Sonnenblumenöl

2 EL Honig

4 Stk. M�iskolben vorgeg�rt

20 g Butter

3 EL  Grill Geflügel

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er schw�rz

gem�hlen

Chicken-Drumsticks mit Honig-

M�rin�de

30—40 Min

Zubereitung

1 Die Hühneroberkeulen mit k�ltem W�sser �bspülen und mit Küchenp�pier

trockentupfen. Am oberen R�nd die H�ut rund um den Knochen

einschneiden.

2 Aus Sonnenblumenöl, Kot�nyi Grill Geflügel und Honig eine M�rin�de

�nrühren und die Drumsticks mit der H�lfte der M�rin�de einpinseln.

D�n�ch die M�iskolben rundherum mit Butter einschmieren, s�lzen und

pfe�ern.

3 Drumsticks von �llen Seiten insges�mt c�. zehn Minuten grillen, gegen

Ende der Grillzeit die restliche M�rin�de d�r�uf verteilen. M�iskolben

ebenf�lls grillen, bis sie schön gebr�unt sind.

4 Gegrillte Chicken-Drumsticks mit den gegrillten M�iskolben �nrichten und

servieren.


