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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

16 шт. Куриные окорочк�

2 ст. л. Подсолнечное м�сло

2 ст. л. Мед

4 шт. Кукуруз� в поч�тк�х,

предв�рительно

приготовленн�я

20 г Сливочное м�сло

3 ст. л.  Припр�в� для Птицы

н� углях

 Соль морск�я

 Перец черный

молотый

Куриные окорочк� в медовом

м�рин�де

30—40 Мин.

Способ приготовления

1 Промойте куриные окорочк� под холодной водой и промокните

бум�жным полотенцем. Срежьте кожу вокруг кости в верхней ч�сти.

2 Приготовьте м�рин�д, смеш�в подсолнечное м�сло, припр�ву Птиц� н�

углях от Kot�nyi и мед. См�жьте окорочк� половиной м�рин�д�.

3 См�жьте кукурузу сливочным м�слом и доб�вьте соль и перец.

4 Обж�рьте окорочк� н� гриле со всех сторон в течение примерно 10

минут, см�з�в их ост�тк�ми м�рин�д� ближе к концу приготовления.

Обж�рьте кукурузу в поч�тк�х н� гриле до золотистого цвет�.

5 Под�в�йте куриные окорочк� с ж�реной н� гриле кукурузой.


