Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

600 g Carne tocatd mixta
1 bucata Ceaps galbena
150 g Bacon, felii

2lingurits @ Grill gridtar amestec de
asezonare

¢ Piper negru mécinat

2 bucata Bagheta de péine

Pentru marinata

3 lingura Miere
1 lingura Ulei de floarea soarelui

2lingurits @ Grill gritar amestec de
asezonare

1 lingurita ¢ Cimbru maruntit

(KOTANYI

1881

Chiftele glazurate cu bacon
@ 45—-60 Min. @ O

Pregatire

1 Cur#t3 de coaja ceapa si taie-o marunt. In carnea tocats adauga ceapa,
amestecul Kotanyi Grill Gratar si un varf de cutit de piper Kotanyi.

2 Modeleazi bilutele (aproximativ 3 cm in diametru) si inveleste-le pe fiecare
intr-o felie de bacon.

3 Prepara marinada amestecand miere, ulei de floarea soarelui, amestec
Kotanyi Grill Gratar si cimbru de la Kotanyji.

4 Prepara chiftelele cu bacon la gratar timp de 8—10 minute pe toate partile
pana devin crocante. Unge-le cu marinada la finalul prepararii la gratar.

5 Asazi pe farfurie chiftelele cu bacon alaturi de o baghet3 si serveste.



