Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

120 g
100 g
2
40g
2

2 linguri

Faind de migdale

Fulgi de migdale
Albusuri de ou

Zahar brun

Pere

Sirop din esents de artar
Inghetats de vanilie

¢ Salted Caramel

(KOTANYI

1881

Chipsuri de migdale cu pere
caramelizate

@ 30—40 Min. @ D

Pregatire

1 Seincalzeste cuptorul la 180°C. Se amestecd fdina de migdale, migdalele
taiate, albusurile si zaharul brun intr-un castron mediu.

2 Seimparte amestecul in 4 parti egale si se formeaza cercuri de 10 cm, de
aproximativ 1 cm grosime, pe o tava tapetata cu héartie de copt. Se daula
cuptor pentru 10 minute.

3 Se taie perele pe jumatate pe verticald si se indeparteaza miezul cu o
lingurita. Se taie din nou fiecare jumatate in jumatate, astfel incat s3
réamana 4 sferturi de pere. Se taie 5 felii pe lungimea fiecarui sfert, l3séand
partea de sus 1cm intreg langa tulpina.

L Se aseazd sferturile de pere pe fiecare cerc de aluat. Se ung cu sirop de
artar si se coc inca 15 minute sau pana cénd devin crocante pe margini.

5 Serésneste Kotanyi My Coffee Spice Salted Caramel deasupra feliilor de
pere si se servesc cu o lingura de inghetata de vanilie.



