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¢ = Kotanyi Produkte

200 g Chipsy kokosowe

2 tyzki Cukier kokosowy (z
kwiatéw kokosa)

0.5 tyzeczki @ Sl Morska
gruboziarnista jodowana

2 tyzki Woda

(KOTANYD)

Chipsy kokosowe o smaku
stonego karmelu

@ 30-35Min Q@@ D

Przygotowanie

1 W pierwszym kroku wymieszaj w misce cukier kokosowy, sél i wode, az
uzyskasz jednolita mase.

2 Teraz dodaj chipsy kokosowe i mieszaj, az wszystkie chipsy zostanag
catkowicie pokryte mieszanka solii cukru.

3 Karmelizuj na goracej patelni na matym ogniu, ciagle obracajac.

4 Roztéz na blasze wytozonej papierem do pieczenia. Piecz w piekarniku w
temperaturze 150°C przez 5 minut.

WSKAZOWKA: Chipsy moga byé przechowywane przez okoto 6-7
tygodni w hermetycznym opakowaniu.



