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Ингредиенты 6 Порции
 = Kot�nyi Produkte

Для печенья

240 г Сливочное м�сло

150 г С�х�рн�я пудр�

130 г Фундук молотый

250 г Мук� полбян�я

5 г  Гвоздик� цел�я

5 г  Кориц� молот�я

1 Щепотк�  Соль морск�я

Для гл�зури

150 г С�х�рн�я пудр�

20 г Кр�сный сок (н�пример,

вишневый или

виногр�дный)

1 Уп�к.  Припр�в� для

глинтвейн�

момент�льн�я

Рецепт рождественского

печенья с гл�зурью со вкусом

глинтвейн�

30—45 Мин.

Способ приготовления

1 Смеш�йте м�сло комн�тной темпер�туры с с�х�рной пудрой, фундуком

и полбяной мукой. Доб�вьте корицу, молотую гвоздику и морскую соль

Kot�nyi и з�меш�йте тесто.

2 Поместите тесто в холодильник не менее чем н� 1–2 ч�с�.

3 З�тем р�ск�т�йте тесто. Толщин� пл�ст� должн� сост�влять примерно

3 мм. Вырежьте круглые печенья с помощью соответствующей формы

(примерно 6 см в ди�метре).

4 Р�зрежьте их попол�м, выложите н� противень и з�пек�йте 7–8 минут

при 180 °C в предв�рительно р�зогретой духовке. Д�йте печенью остыть

и подготовьте гл�зурь.

5 Просейте с�х�рную пудру через мелкое сито.

6 Р�створите припр�ву для глинтвейн� Kot�nyi в соке, � з�тем доб�вьте

с�х�рную пудру и р�змеш�йте до однородного состояния.

7 Если консистенция гл�зури в�с не устр�ив�ет, при необходимости

доб�вьте еще немного с�х�рной пудры или сок�.

8 Для укр�шения печенья гл�зурью можно использов�ть ложку.


