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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

N� s�ł�tkę

1 szt Cykori� czerwon�

1 szt S�ł�t� strzępi�st�

100 g K�szt�ny, ugotow�ne i

obr�ne

1 szt J�jo

60 g Bułk� t�rt� p�nko

6 łyżek M�k�

500 ml Olej roślinny

1 łyżek Krojony boczek

2 łyżki M�sło

1 szt Gruszk�

1 szkl�nk� Winogron� (czerwone i

bi�łe)

150 g Ser pleśniowy

N� dressing

5 łyżek Oliw� z oliwek

3 łyżki Ocet b�ls�miczny

1 łyżk� Muszt�rd� Dijon

1 szt  Sól Him�l�jsk�

1 łyżk�  Zioł� Włoskie

miesz�nk� przypr�w

1 łyżeczk� Miód

Chrupi�c� s�ł�tk� z k�szt�n�mi

35—45 Min

Przygotow�nie

1 Usm�ż boczek n� p�telni z odrobin� roztopionego m�sł�. Weź 3 miski, jedn�

n�pełnij m�k�, drug� j�jkiem, � drug� bułk� t�rt� p�nko.

2 Przygotuj k�szt�ny, obtocz je w m�ce, n�stępnie w j�jku, � n� końcu w

bułce t�rtej p�nko.

3 Do rondelk� wlej olej roślinny n� wysokość około 4 cm i sm�ż k�szt�ny n�

gor�cym oleju, �ż będ� chrupi�ce. N�stępnie osusz n� k�w�łku p�pieru

kuchennego.

4 Umyj gruszkę i pokrój j� w drobne p�ski. Ter�z umyj i rozdrobnij s�ł�tę.

5 N� dressing dobrze wymiesz�j wszystkie skł�dniki w filiż�nce. Ułóż s�ł�tkę

ze wszystkimi skł�dnik�mi i skrop dressingiem.
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