Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1 szt.
200 g

300 g

2 szt.

6 tyzek

1 szczypta

1 szczypta

1 szczypta

1 szczypta

1 szczypta

1 szczypta

Bagietka
Ser ricotta

Pomidorki koktajlowe,
rézne kolory

Zabek czosnku
Oliwa z oliwek
Garsé $wiezej bazylii
4 Majeranek otarty

¢ Czosnek niedzwiedzi
ciety

@ Czaber otarty

¢ Gatka Muszkatotfowa
mielona

¢ S6l Morska
gruboziarnista jodowana

¢ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYI

1881

Chrupiace crostini z pomidorem
I serem ricotta

@ 20-30Min @ DD

Przygotowanie

1 Rozgrzej piekarnik do temperatury 200°C.
2 Pokréj bagietke na kromki.

3 Obierz czosnek i drobno go pokréj, a nastepnie w miseczce wymieszaj z
oliwa z oliwek. Rozsmaruj czosnek i oliwe na kromkach bagietki, potéz na
blasze do pieczenia wytozonej pergaminem i piecz w standardowym
ustawieniu piekarnika przez 8—10 minut w temperaturze 200°C.

L4 Pokréj pomidory i wymieszaj w misce z przyprawami Kotanyi: majerankiem,
czgbrem, czosnkiem, solg morska, mielonym pieprzem i oliwa z oliwek.

WSKAZOWKA: Mozna dodaé szczypte chili aby podkrecié smak na
ostrzejszy :)

5 Drobno posiekaj bazylie i dodaj do mieszanki pomidorowe;j.

6 Rozsmaryj ser ricotta na kromki bagietki, utéz na nich pomidorowa
mieszanke i ciesz sie smakiem.



