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Skł�dniki - Ilość osób: 4
 = Kot�nyi Produkte

1 szt. B�gietk�

200 g Ser ricott�

300 g Pomidorki kokt�jlowe,

różne kolory

2 szt. Z�bek czosnku

6 łyżek Oliw� z oliwek

G�rść świeżej b�zylii

1 szczypt�  M�jer�nek ot�rty

1 szczypt�  Czosnek niedźwiedzi

cięty

1 szczypt�  Cz�ber ot�rty

1 szczypt�  G�łk� Muszk�tołow�

mielon�

1 szczypt�  Sól Morsk�

grubozi�rnist� jodow�n�

1 szczypt�  Pieprz Cz�rny mielony

Chrupi�ce crostini z pomidorem

i serem ricott�

20—30 Min

Przygotow�nie

1 Rozgrzej piek�rnik do temper�tury 200°C.

2 Pokrój b�gietkę n� kromki.

3 Obierz czosnek i drobno go pokrój, � n�stępnie w miseczce wymiesz�j z

oliw� z oliwek. Rozsm�ruj czosnek i oliwę n� kromk�ch b�gietki, połóż n�

bl�sze do pieczeni� wyłożonej perg�minem i piecz w st�nd�rdowym

ust�wieniu piek�rnik� przez 8–10 minut w temper�turze 200°C.

4 Pokrój pomidory i wymiesz�j w misce z przypr�w�mi Kot�nyi: m�jer�nkiem,

cz�brem, czosnkiem, sol� morsk�, mielonym pieprzem i oliw� z oliwek.

WSKAZÓWKA:  Możn� dod�ć szczyptę chili �by podkręcić sm�k n�

ostrzejszy :)

5 Drobno posiek�j b�zylię i dod�j do miesz�nki pomidorowej.

6 Rozsm�ruj ser ricott� n� kromki b�gietki, ułóż n� nich pomidorow�

miesz�nkę i ciesz się sm�kiem.


