Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

450 g Poledwiczka wieprzowa

11yzka ¢ Przyprawa do
Wieprzowiny

250¢g Brazowe pieczarki

500 g Swieze gnocchi

2 szt Zabek czosnku

3 tyzki Oliwa z oliwek

30¢g Masto

Sél i pieprz do smaku

Kilka $wiezych lisci szatwii

(KOTANYD)

Chrupigce gnocchi z
pieczarkami i poledwiczka
wieprzowa

@ 10-15Min @ Q@ D

Przygotowanie

1 Oczys$é¢ poledwiczke z bton i pokréj na mniejsze kawatki. Skrop 1tyzka oliwy i
dopraw przyprawa do kotletéw Kotanyi. Czosnek pokréj w cienkie plasterki,
a pieczarki w grube plastry.

2 Rozgrzej patelnie z pozostata oliwa i wrzué¢ mieso. Obsmazaj na duzym ogniu
przez 3 minuty, od czasu do czasu przewracajgc. Wyjmij migso i odtéz na
bok. Na tej samej patelni podsmaz gnocchi, pieczarki i czosnek, az gnocchi
beda ztociste i chrupiace, a pieczarki sie skarmelizuja.

3 Dodaj migso z powrotem na patelnie wraz z li§é¢mi szatwii. Wymieszaj,
dopraw solg i pieprzem w razie potrzeby, po minucie zdejmij z ognia i
podawaj.



