Sktadniki - llo$¢ oséb: 2
¢ = Kotanyi Produkte

400 g Filety z piersi kurczaka
150 ml Mleko

11yzeczka  Pikantny sos, typu
Tabasco

0.5 tyzeczki Sok z cytryny

1szt ¢ Panierka Chrupigcy
Kurczak Pikantna z chili
jalapefio

Olej do smazenia

(KOTANYD)

Chrupiacy kurczak w stylu cajun
@ 20—25Min @@ D

Przygotowanie

1 Pokrdj piersi z kurczaka w paski. W misce wymieszaj mleko, ostry sos i sok z
cytryny. Dodaj kurczaka, doktadnie wymieszaj i wstaw do lodéwki na 8-10

minut.
2 Rozgrzej olej w gtebokiej patelni do temperatury 180°C.

3 Wyjmij kurczaka z marynaty, delikatnie odsacz i obtocz kazdy kawatek w
mieszance Kotanyi Panierka Chrupiacy Kurczak Pikantna.

L4 Smaz na goracym oleju przez okoto 7 minut, az bedzie ztocisty i chrupiacy.

5 Przetéz na sitko lub recznik papierowy, aby krétko odsaczyé, i podawaj z
ulubionym dipem.



