Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Do przygotowania ciasta

200 g Maka pszenna, drobno
zmielona

150 g Masto

709 Cukier puder

1 Z6ttka jaj

2g ¢ Sél Salvita

10g ¢ Przyprawa korzenna
do Piernika

Do przygotowania nadzienia

150 g Marcepan

209 Cukier puder

20g Masto

1 Biatko jajka

59 ¢ Przyprawa do Szarlotki

Do dekoracji

400 g Galaretka z czerwonej
porzeczki

(KOTANYI

1881

Ciasteczka Eisenbahner

@ 30—40 Min

Przygotowanie

1 Zagnie¢ wszystkie sktadniki, aby uzyskaé gtadkie ciasto, i odstaw do
lodéwki na godzine.

2 Nastepnie cienko je rozwatkuj. Pokréj w paski o szerokosci 3 cm i utéz na
papierze do pieczenia.

3 Piecz przez ok. 10 minut w temperaturze 180 °C z wigczonym
termoobiegiem az do uzyskania ztocistobrgzowego koloru, a nastepnie
pozostaw do ostygniecia.

4 Aby przygotowaé nadzienie, roztop masto. Potacz marcepan z cukrem
pudrem, przyprawa do szarlotki, roztopionym mastem i biatkiem jajka oraz
mieszaj az do uzyskania gtadkiej konsystencji.

5 Nastepnie za pomoca rekawa cukierniczego i dyszy w ksztatcie gwiazdy
utwérz paski na kruchym ciescie.

6 Pozostaw do wyschniecia na godzine w temperaturze pokojowej,
a nastepnie piecz przez okofo 4t minuty w temperaturze 220 °C
z wtgczonym termoobiegiem na ztotobrazowy kolor.

7 Ubijaj galaretke z czerwonej porzeczki az do uzyskania gtadkiej
konsystenciji, a nastepnie uzyj rekawa cukierniczego do wyciéniecia
galaretki miedzy rzedy marcepanu.

8 Na koniec pokréj na paski o dtugosci 3 cm.

WSKAZOWKA: Z kilograma ciasta mozna przygotowaé ok. 60
ciasteczek.



