(KOTANYD)

Ciasteczka imbirowe
@ 40—-50 Min @ P O

Przygotowanie

1 Ubij dwa cate jajka ze 180 g drobnego cukru do uzyskania puszystej masy, a

nastepnie dodaj 20 g drobno zmielonego imbiru i mata szczypte soli.
2 W miedzyczasie przesiej razem 200 g grubo mielonej maki pszenneji pét
Sktadniki - llo§¢ oséb: 6

opakowania proszku do pieczenia, a nastepnie dodaj do ubitej masy
¢ = Kotanyi Produkte

jajecznej.
2 szt. Jajka 3 Ciastowytéz na posypana maka powierzchnie, delikatnie zagnieé, az ciasto
180 g Drobny cukier bedzie gtadkie, a nastepnie rozwatkuj na grubos¢ linijki.
200¢g Maka grubo mielona L4 Zapomoca foremki do piernikéw wytnij ciasteczka i utéz obok siebie, na
0.5 op. Proszek do pieczenia lekko nattuszczonej i posypanej maka blasze do pieczenia.
20g ¢ Imbir mielony 5 Ciasteczka imbirowe umie$é¢ w chtodnym, dobrze wentylowanym miejscu

I szczypta @ S6l Morska na 3-4 godziny, aby ich powierzchnia lekko wyschfa.

gruboziarnista jodowana 6 W16z blache do rozgrzanego piekarnika i piecz imbirowe ciasteczka do
uzyskania ztotego koloru, nastepnie zmniejsz temperature i pozostaw w
piekarniku jeszcze przez chwile.

7 Pozostaw do ostygniecia, a nastepnie przechowuj w suchym miejscu.




