Sktadniki - llo§é oséb: 6

¢ = Kotanyi Produkte

Do przygotowania ciasta

250 g
100 g

350 g

1
1 szt.

10g

1 szczypta

Masto
Cukier puder

Maka pszenna, drobno
zmielona

Jajko
¢ Wanilia Bourbon laska

¢ Skérka cytrynowa
krojona

¢ Sé6l Salvita

Do przygotowania nadzienia

100 g

Do dekoragji

200 g

Galaretka morelowa

Kuwertura z gorzkiej

czekolady

(KOTANYI

1881

Ciasteczka Linzer Kipferl

@ 40—50 Min

Przygotowanie

1 Aby przygotowaé ciasto, ubij masto o temperaturze pokojowej z cukrem
pudrem, migzszem z laski wanilii i skérka cytryny na puszysta mase,
a nastepnie ostroznie dodaj jajko.

2 Przesiang make wymieszaj z mastem.

3 Nastepnie uformuj pétksiezyce na papierze do pieczenia za pomoca rekawa
cukierniczego i dyszy w ksztatcie gwiazdy. Piecz w piekarniku z wtgczonym
termoobiegiem przez 10 minut w temperaturze 180 °C az do uzyskania
ztocistobrazowego koloru.

L4 Pozostaw potéwki ciasteczek do ostygniecia, a nastepnie potacz je za
pomoca galaretki morelowe;j.

5 Na koniec rozpus$é 2/3 czekolady, potam pozostatg 1/3 na niewielkie kawatki
i wymieszaj z roztopiong mieszanka. Mieszaj czekolade, az wszystkie grudki
sie rozpuszcza. Zanurz koncdéwki ciasteczek w czekoladzie, utéz je na
papierze do pieczenia i poczekaj, az polewa zastygnie.

WSKAZOWKA: Z ciasta wychodzi ok. 60 ciasteczek.



