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¢ = Kotanyi Produkte

Do ciasta

300 g Maka pszenna

200 g Masto

959 Cukier puder

1 szt. Jajko

59 ¢ Cukier z prawdziwg
Wanilig Bourbon

Marmolada

100 g Marmolada
pomaranczowa

6 tyzek Sok pomaranczowy

1tyzka Starta skérka
pomaranczowa

2 tyzeczki @ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYI

1881

Ciasteczka Linzer z
pomaranczowa marmolada z
pieprzem

@ 60—90Min Q@@ D

Przygotowanie

1

Przygotowanie ciasta: wyrdéb gtadkie ciasto z cukru pudru, masta, maki,
jajek, cukru z wanilig bourbon i skérki pomaranczowej. Przykryj folig i
zostaw na godzine w lodéwce.

Rozgrzej piekarnik do temperatury 180°C.

Rozwatkuj ciasto do grubosci 3 milimetréw. Wycinaj dwa rodzaje ciasteczek:
z dziurkami i bez dziurek, te drugie bedg podstawa ztgczonych ciasteczek.

Przygotowanie marmolady: w rondlu umie$¢ marmolade pomarariczowa,
sok pomaranczowy i skérke z pomaranczy. Pozostaw na ogniu przez 5 minut
i przypraw do smaku mielonym pieprzem.

Piecz ciasteczka przez 10 minut, az stang sie ztocistobrazowe. Pozostaw do
ostygniecia. Ciasteczka z dziurkami posyp cukrem pudrem.

Ciasteczka bez dziurek posmaruj marmolada i potacz je z ciasteczkami z
dziurkami. Przechowuj ciasteczka w szczelnym pojemniku.



