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Ciasteczka polo z czekolada
@ 90—120 Min @ @

Przygotowanie

1 Aby przygotowaé ciasto, zmiksuj masto z cukrem pudrem, kakao w proszku,

cukrem waniliowym, imbirem i solg az do uzyskania puszystej masy,
a nastepnie stopniowo wmieszaj jajka.

Sktadniki - llos¢ osob: 6 2 Dodajmake i przy uzyciu rekawa cukierniczego oraz dyszy wyciénij ciasto,

¢ = Kotényi Produkte formujac mate kétka na blasze wytozonej papierem do pieczenia.

. . . - o
Do przygotowania ciasta 3 Piecz w piekarniku z wigczonym termoobiegiem w temperaturze 180 °C

przez 10 minut.

170 g Masto
L4 Aby przygotowaé nadzienie, zagotuj $mietane kremdwke, zdejmij rondel
90 Cuki d .. . . . . . L2 s . . .
o ver pucer z ognia i wmieszaj pokrojong czekolade. Mieszaj cato$¢ az do jej catkowitego
20g Kakao w proszku rozpuszczenia.
130 g Maka, drobno mielona 5 Widz krem do lodéwki na pét godziny, a nastepnie wymieszaj go az do
2 Jajka uzyskania gtadkiej konsystencji.
lyzeczka @ Imbir mielony 6 Gdy ciasteczka ostygna, przetéz dwa ciasteczka nadzieniem. Nastepnie
1szczypta @ S6l Morska pozostaw ciasteczka do ostygniecia, az krem zgestnieje.

gruboziarnista jodowana
7 Rozpus¢ dwie trzecie czekolady w kapieli wodnej. Reszte czekolady pokréj

1op. ¢ Cukier z prawdziwg na mate kawatki i wymieszaj z ciepta rozpuszczong czekolada, az uzyskasz
Wanilig Bourbon

jednolita konsystencje. Zanurz do potowy kazde ciasteczko w czekoladzie.

. - Odtéz ciasteczka, az polewa stwardnieje.
Do przygotowania nadzienia

8 Z podanejilosci sktadnikéw mozna przygotowac 1 kg ciasta, ktére

250 Kuwertura z gorzkiej . .
g 9 ! wystarczy do wykonania okoto 60 ciasteczek.
czekolady
250¢g Smietana kreméwka
Do dekoracji
200 g Kuwertura z gorzkiej
czekolady




