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S�stojci 4 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kom. B�t�t�, velikih

2 kom. P�prike b�bure

2 kom. Luk�, krupnog

1 Konzerv� bijelog gr�h�

(400 g)

1 Konzerv� n�sjeck�ne

r�jčice (400 g)

1.5 č�jn�

žličic�

2 č�jne

žličice
 Dimljen� p�prik�

1 č�jn�

žličic�

1 č�jn�

žličic�
 Čoko

1 prstohv�t  Morsk� sol grub�

Korij�ndr�, z� ukr�s

Čili od b�t�t� s �romom dim�
50—60 Min

Priprem�

1 Sitno n�sjeck�jte luk n� kockice i popržite d� dobije m�lo boje. Ogulite i

sitno n�režite b�t�te n� kockice te ih dod�jte u posudu. Kuh�jte približno

10 minut� uz neprekidno miješ�nje.

2 Sm�njite v�tru, dod�jte p�priku s �romom dim� i miješ�jte 2 – 3 minute.

Dod�jte p�priku b�buru i miješ�jte još 2 – 3 minute. Umiješ�jte kumin i čili u

gr�nul�m�.

3 Dod�jte gr�h i n�rez�nu r�jčicu te pustite d� kuh� približno jed�n s�t.

4 Z�činite mješ�vinom z�čin� Chocol�te M�gic i posolite po želji. Z�tim

ukr�site korij�ndrom i poslužite.


