Sastojci 4 Porcije 5
¢ = Kotanyi Produkte

2 kom.
2 kom.
2 kom.

1

1.5 ¢ajna
Zligica

2 ¢ajne
Zligice

1 ¢ajna
Zli¢ica

1 ¢ajna
Zli¢ica

1 prstohvat
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Cili od batata s aromom dima
@ 50—60 Min @ D

Priprema

—

Sitno nasjeckajte luk na kockice i poprzite da dobije malo boje. Ogulite i
sitno narezite batate na kockice te ih dodajte u posudu. Kuhajte priblizno
10 minuta uz neprekidno mijesanje.

Smanijite vatru, dodajte papriku s aromom dima i mije$ajte 2 — 3 minute.
Dodajte papriku baburu i mijesajte jos 2 — 3 minute. Umijesajte kumin i &iliu

Batata, velikih granulama.
Paprike babure 3 Dodajte grah i narezanu rajéicu te pustite da kuha priblizno jedan sat.
Luka, krupnog L4 Zacinite mjeSavinom zac¢ina Chocolate Magic i posolite po Zelji. Zatim

Konzerva bijelog graha ukrasite korijandrom i posluzite.

(400 g)

Konzerva nasjeckane
rajéice (+00 g)

4

¢ Paprika s Aromom
Dima

4

¢ Coko

@ Morska sol gruba

Korijandra, za ukras



