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Citromkrémes tiramisu
@ 310—330Perc Q@R @
Elkészités

1 Acitromkrémhez a citrom héjat egy labasba reszeljiik. Hozzaadjuk a cukrot,

= 3 a kukoricakeményitét, a limoncellét, a tojasokat és a tojassargéjat, majd
simara keverjik.

Osszetevsk 8 f& részére 2 Folyamatos keverés mellett addig f6zziik, amig felforr és bes(ir(isédik.

¢ = Kotanyi Produkte Levessziik a t(izrél, hozzaadjuk a vajat, és simara keverjiik. Egy talba &ntjiik

és hagyjuk kihdlni.

A citromkrémhez:
3 A babapiskéték beaztatdsdhoz a vizet, a cukrot, a citromhéjat és a

2 Togas citromlevet felforraljuk. Levessziik a t(izrél, hagyjuk kih(lni, majd leszirjik.
2 Tojas sargaja Hozzaadjuk a limoncellét, és elkeverjlk.
100g ¢ Citromos cukor 4 Egy nagy talban dsszekeverjiik a 200 g kih(ilt citromkrémet, a porcukrot, a
2 Citrom bourbon vaniliapasztat és a mascarponét, majd kb. 1 percig siméara keverijtk.
50 ml Limoncello, vagy A habtejszint lagy habba verjlk, ezutan évatosan a mascarponés krémbe
barmilyen citromos forgatjuk. Habzsakba tOltJUk.
krémliksr . 2z 7z 7z . . 2z 7z 2z e 7z .o
5 A babapiskétékat belemartjuk a szirupba, és egy talba rétegezziik. Rakenjlik
209 Kukoricakeményit a mascarponekrém felét, majd rakeriil a maradék citromkrém. A maradék
80g Vaj babapiskétat is belemartjuk, és a tetejére helyezzik, véglil a maradék
mascarponekrémmel zarjuk. Legaldbb 4 éréara, de legjobb egy éjszakara
A babapiskéték dztatasédhoz: hiitébe tessziik.
80g Cukor
20g @ Citromos cukor TIPP: Talalas el6tt friss citromhéjjal és mentéval diszitjik.
350 ml Viz
100 ml Limoncello

A triamisu krémhez:

600 g Elkészitett citromkrém
500 g Mascarpone

1 ek ¢ Bourbon vaniliapaszta
60g Porcukor

200 g Habtejszin

300 g Babapiskéta
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