Osszetevék 4 f6 részére
¢ = Kotanyi Produkte

250 ml Viz

150 g Cukor

509 ¢ Citromos cukor

1tk ¢ Citromhégj, reszelt
250 ml Frissen facsart citromlé

(kb 4-5 citrombdl)

(KOTANYI

1881

Citromos sorbet
@ 20—30Perc @

Elkészités

1 Avizet, a cukrot, a Kotanyi Citromos Cukrot és a reszelt citromhéjat egy
labasba tesszik. Kézepes langon melegitjik, idé6nként megkeverve, amig a
cukor teljesen fel nem oldédik. Ezutan levesszik a t(izrél, és hagyjuk teljesen
kihdlni.

2 Akih(ilt szirupot lesz(rjik, majd hozzakeverjik a frissen facsart citromlevet.
A keveréket jégkockatartdéba ontjlik, és egy éjszakara a fagyasztéba
tesszlik. Ha a szorbetet kivajt citromhéjban szeretnénk talalni, azokat is
tegytik a fagyasztdba.

3 Miutén a citromos jégkockak teljesen megfagytak, attessziik Sket egy nagy
teljesitményd turmixgépbe, és selymes, krémes éallagdra turmixoljuk.

L4 Akész citromszorbetet j6l beh(itétt citromhéjakban, poharakban vagy
desszertes téalkakban talaljuk. izlés szerint reszelt citromhéjjal is diszithetjlik
a még frissebb citrusos izélményért.



