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Clatite cu Verdeturi si Somon
Afumat

@ —Min. @D

Pregatire

1 Intr-un bol, amestec3 oul, laptele si sarea. Adauga f&ina si verdeturile,
Ingrediente 4 Portii amestecand pana obtii un aluat omogen. Las3 aluatul la frigider timp de 30
¢ = Kotanyi Produkte de minute.

2 Incalzeste o tigaie la foc mediu si unge-o usor cu unt. Toarna o cantitate

Pentru clatite: . L o A . . . 3 .
mica de aluat si gateste pana devin aurii, aproximativ 2-3 minute pe fiecare

1 Ou parte. Repeté cu restul de aluat.
1209 F&ina alba 3 Intr-un bol mic, amesteca crema de branza cu sucul si coaja de I3maie.
250 ml Lapte Intinde o lingura din compozitie pe fiecare clatita, adauga bucati de somon

0.5 lingurita Sare afumat si pliaza. Repeta cu restul clatitelor si serveste.

0.5 linguritd @ Marar tocat
1linguritds @ P&trunjel maruntit
0.5 linguritd @ Busuioc maruntit

Unt, ulei pentru pr&jit

Pentru umplutura:

200 g Crema de branza

Coaja sisucul de la ¥2
lEmaie

120 g Somon afumat

Sare si piper, dupa gust



