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Ингредиенты 2 Порции
 = Kot�nyi Produkte

50 г Мук�

50 г Кукурузный кр�хм�л

0.5 ч. л.  Соль морск�я

125 мл Г�зиров�нн�я вод�

1 шт. Яйцо

10 шт. Креветки очищенные

М�сло для ж�рки

2 ст. л. Мук� для ж�рки

Для соус�

3 ст. л. М�йонез

1 ч. л. Том�тн�я п�ст�

1 зубчик Чеснок

1 ч. л.  Кр�сный перец

П�прик� сл�дк�я

молот�я

Щепотк�  Соль морск�я

Щепотк�  Перец черный

молотый

К�пель Соус Шрир�ч� или чили

Креветки темпур�

50—60 Мин.

Способ приготовления

1 Приготовьте соус. В миску доб�вьте м�йонез, р�зд�вленный чеснок,

том�тную п�сту, п�прику и соус Шрир�ч�. Хорошо перемеш�йте.

Немного посолите и поперчите, з�тем отпр�вьте готовый соус в

холодильник и д�йте ему постоять.

2 Муку и кукурузный кр�хм�л смеш�йте в миске, доб�вьте соль. В другой

миске взбейте воду с яйцом.

3 Соедините муку и яичную смесь, медленно помешив�я. Должно

получиться гл�дкое тесто без комочков. Ост�вьте н� 30 минут.

4 Креветки вымойте, обсушите с�лфеткой и посолите. Сдел�йте несколько

н�дрезов н� животе, чтобы они не свернулись.

5 М�сло р�ск�лите в глубокой сковороде. Обв�ляйте креветки в муке,

окуните в тесто для кляр� и выложите н� сковороду.

6 Обж�рив�йте креветки 5-8 минут. Готовые креветки выложите н�

бум�жное полотенце, � з�тем под�в�йте с соусом. 

Приятного �ппетит�!


