Ingrediente 4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

300 g
3 lingurite

30 bucati

2

2 linguri

1 legatura
1

2 legaturi
1 lingura
2 lingurite

2 lingurite

1 lingurita

Maioneza
Suc proaspat de laméaie

Creveti (dezghetati,
devorati, fierti si decojiti)

Avocado

Ulei de masline

Salat3 iceberg
Castravete

Ceapa verde

Ketchup

¢ Boia de ardei afumat
¢ Sare de mare iodata

¢ Piper negru micinat

(KOTANYD)

Cocktail de creveti la pahar
@ 40—-50 Min. @ O

Pregatire

1 In prima etap3, se pregatesc ingredientele. Se taie fin salata de aisberg, se
curata si se taie avocado in cuburi de aproximativ 1 cm, peste care se
presara putin suc proaspat de laméie, astfel incat sa-si pastreze culoarea
verde. Se spal3 ceapa verde si se taie in inele fine. Castravetele se coace, se
scot semintele si se taie in bastoane fine si subtiri.

2 Se amesteca bine maioneza cu pudra de boia afumata si cu o linguritad de
ketchup, se condimenteazd cu sare de mare si se dé la frigider. Crevetii se
condimenteza cu sare si putin piper si se lasa deoparte.

3 Se amesteca cuburile de avocado cu ulei de masline si se condimenteaza cu
sare de mare si piper negru.

L4  Se distribuie salata in pahare. Se incepe cu avocado, apoi castraveti si cea
mai mare parte a cepei verde. Se aranjeaza crevetii deasupra si o lingura
generoasa de maioneza cu boia.

5 Inainte de servire, se presard ceapa verde ramasa si un varf de boia
afumata.



