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Ingrediente 4 Porții
 = Kot�nyi Produkte

300 g M�ionez�

3 lingurițe Suc pro�sp�t de l�m�ie

30 buc�ți Creveți (dezgheț�ți,

devor�ți, fierți și decojiți)

2 Avoc�do

2 linguri Ulei de m�sline

1 leg�tur� S�l�t� iceberg

1 C�str�vete

2 leg�turi Ce�p� verde

1 lingur� Ketchup

2 lingurițe  Boi� de �rdei �fum�t�

2 lingurițe  S�re de m�re iod�t�

1 linguriț�  Piper negru m�cin�t

Cockt�il de creveți l� p�h�r
40—50 Min.

Preg�tire

1 În prim� et�p�, se preg�tesc ingredientele. Se t�ie fin s�l�t� de �isberg, se

cur�ț� și se t�ie �voc�do în cuburi de �proxim�tiv 1 cm, peste c�re se

pres�r� puțin suc pro�sp�t de l�m�ie, �stfel înc�t s�-și p�streze culo�re�

verde. Se sp�l� ce�p� verde și se t�ie în inele fine. C�str�vetele se co�ce, se

scot semințele și se t�ie în b�sto�ne fine și subțiri.

2 Se �mestec� bine m�ionez� cu pudr� de boi� �fum�t� și cu o linguriț� de

ketchup, se condimente�z� cu s�re de m�re și se d� l� frigider. Creveții se

condimentez� cu s�re și puțin piper și se l�s� deop�rte.

3 Se �mestec� cuburile de �voc�do cu ulei de m�sline și se condimente�z� cu

s�re de m�re și piper negru.

4 Se distribuie s�l�t� în p�h�re. Se începe cu �voc�do, �poi c�str�veți și ce�

m�i m�re p�rte � cepei verde. Se �r�nje�z� creveții de�supr� și o lingur�

genero�s� de m�ionez� cu boi�.

5 În�inte de servire, se pres�r� ce�p� verde r�m�s� și un v�rf de boi�

�fum�t�.


