Sestavine 4 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

Za testo:

2659
509

1 Zlicka
2

759
60 ml

0.5 zlicke

Za nadev

159

70g

Za sirup

80 ml

130 g

Gladke moke
Sladkorja v prahu
Suhega kvasa
Jajci

Zmehdéanega masla
Vode

¢ Limonina lupinica
narezana

Kakava v prahu
Cokolade z 70% kakava
Staljenega masla

¢ Cimet mleti

Maslo za namastitev
pekaca

Vode

Sladkorja

(KOTANYI

1881

Cokoladna pletenica

@ 40—60Min @@ D

Priprava

10

1
12

Za testo zmesajte moko, sladkor, kvas in limonino lupinico
Dodaijte vodo in jajci ter pregnetite. Dodajte zmeh&ano maslo ter sol.

Vsaj deset minut mesajte z mesalnikom. Testo polozite v posodo, ga pokrijte
ter pustite vzhajati vsaj 4 ure.

Stopite ¢okolado v posodi nad vro¢o vodo in zmesajte nadev, tako, da dodate
le$nikov krokant, stopljeno maslo ter ostale sestavine za nadewv.

Testo razvaljajte v pravokotnik, ga obloZite z nadevom in zvijte.
Testo prerezite na pol po dolzini ter nato obe polovici prepletite.

Pekac za kruh oblozite s papirjem za peko, premazite z maslom in vanj
poloZite pletenico.

Pokrijte s krpo in pustite na toplem priblizno uro in pol, da narase.

Pletenico pokrijte z papirjem za peko ter z aluminijasto folijo ter jo pecite
priblizno 30 minut na 190°C.

Odstranite folijo ter papir za peko na vrhu ter pecite $e 10 minut, da testo
lepo porjavi.

Zavrite vodo in sladkor, da dobite sirup.

Pletenico premazite s sirupom in pustite, da se ohladi. Obrnite je iz pekaca
in postrezite.



