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S�stojci 6 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 Konzerve sl�nutk� (400 g)

1 p�ketić St�biliz�tor� z� kremu

1 č�jn�

žličic�

Pr�šk� z� pecivo

180 g Čokol�de z� kuh�nje

1 č�jn�

žličic�
 Medenj�ci mješ�vin�

z�čin�

Čokol�dni mousse s okusom
medenj�k�

20—30 Min

Priprem�

1 Otopite čokol�du u vodenoj kupelji i ost�vite d� se potpuno ohl�di.

Pomiješ�jte mješ�vinu z�čin� Medenj�ci s čokol�dom.

2 Uklonite pjenicu s površine �kv�f�be (tekućine iz konzerve sl�nutk�) i

sn�žnim blenderom miješ�jte uz dod�v�nje pr�šk� z� pecivo i st�biliz�tor�

z� kremu do formir�nj� bijele smjese slične gustoće k�o meringue.

3 Umiješ�jte smjesu sličnu snijegu u čokol�du. Smjesom z�tim n�punite 6 č�š�,

ohl�dite ih jed�n s�t i uživ�jte.


