Sastojci 6 Porcije
¢ = Kotanyi Produkte

2

1 paketi¢
1 ¢ajna
Zli¢ica
180 g

1 ¢ajna
Zlicica

Konzerve slanutka (400 g)
Stabilizatora za kremu

Pragka za pecivo

Cokolade za kuhanje

¢ Medenjaci mje3avina
zadina

(KOTANYD)

Cokoladni mousse s okusom
medenjaka

@ 20-30Min @ DD

Priprema

1 Otopite ¢okoladu u vodenoj kupelji i ostavite da se potpuno ohladi.
Pomijesajte mjeSavinu za¢ina Medenjaci s ¢okoladom.

2 Uklonite pjenicu s povrsine akvafabe (tekuéine iz konzerve slanutka) i
snaznim blenderom mijesajte uz dodavanje praska za pecivo i stabilizatora
za kremu do formiranja bijele smjese sli¢ne gusto¢e kao meringue.

3 Umijesajte smjesu sli¢nu snijegu u ¢okoladu. Smjesom zatim napunite 6 ¢asa,
ohladite ih jedan sat i uzivajte.



