Sastojci 6 Porcije

¢ = Kotanyi Produkte

150 g Mlijeéne Eokolade
1 kom Narance

0.5 7liice @ Medenjaci mje3avina

zacina

1 §tapi¢ ¢ Vanilija Bourbon cijeli
Stapié

2 Zlice Suncokretovog ulja

2 Zlice Seéera u prahu

(KOTANYI

1881

Cokoladni namaz od medenjaka
@ 20-30Min @ DD

Priprema

1 Najprije operite naranéu vruéom vodom i sitno naribajte koricu narance.
Sacuvaijte koricu, a narancu prepolovite. Iscijedite 2 Zlice soka i sacuvajte.

2 Pustite da se ¢okolada polako otopi u pari. U otopljenu ¢okoladu umijesajte
sok od narandée, koricu narance, zaéine (Bourbon vaniliju i zadin za
medenjake) i suncokretovo ulje.

3 Sada spremite ¢okoladni namaz u ¢asu i ¢uvajte u hladnjaku. Idealno

dorudak!



