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Cokoladové susienky Polo
@ 90—120 Min @ Q@ @

Priprava

1 Na cesto vymieSame maslo s praskovgm cukrom, kakaovgm préaskom,

vanilkovgm cukrom, zdzvorom a sol'ou do nadgchanej hmoty a potom
postupne vmieSame vajicka.

Ingrediencie 6 Porcie >
¢ = Kotanyi Produkte

Priddme muiku a pomocou cukréarskeho vrecka a $pi¢ky zmes rozdelime na
malé kollieska na papier na pecéenie.

3 Pedte vruire pri teplote 180 °C 10 minut.

Na cesto
170g Maslo 4 Na pInku privedieme smotanu na $l'ahanie do varu, hrniec odstavime z ohna
a vmieSame nasekant ¢okoladu, kgm sa Uplne nerozpusti.
909 Praskovy cukor
204 Kakaovg prégok 5 Krém nechédme pol hodiny vychladnit v chladnic¢ke a potom vymiesame do
hladka.
130 g Muka, hladka
. Vaiel 6 Ked susienky vychladnd, zloZime dve susienky spolu s napliiou. Potom
S ajcia 2 - Lo L 2 .. .
nechame susienky vychladndt, kgm krém nie je pevng.
1CL ¢ Zazvor mlety
7 Dve tretiny ¢okolady rozpustime vo vodnom kupeli. Zvys$nu ¢okoladu
1 §tipka ¢ Morska sol jedla . L - c - .
{6dovans nakrdjame na malé kusky a vmieSame do rozohriatej rozpustenej cokolady a
mieSame do hladka. Kazdy kola¢ik namac¢ame do polovice v ¢okolade a
1 sécok ¢ Vanilkovg cukor 2 .o
nechame stuhnut.
Bourbon
8 Ztohto mnozstva (1 kg) ndm vyjde priblizne 60 sugienok.
Na népln
250¢g Tmavéa Cokolédda na
polevu
250 g Smotana na §lahanie
Na polevu
200 g Tmava Eokolada na
polevu




