Sktadniki - llo§é oséb: 4

¢ = Kotanyi Produkte

1kg

2 szt.
200 g
200 g
1 szt.
200 ml

200 ml

1 szczypta

1.5 tyzeczki

1 szczypta

Comber z krélika bez
tluszczu

Kalarepa
Marchewka
Cukinia

Korzen selera
Bulion z dziczyzny
Smietana

Olej do smazenia

Drobno posiekana
pietruszka

Masto na glazure
¢ S6l Morska jodowana

¢ Papryka Stodka
mielona

¢ Pieprz Czarny mielony

(KOTANYD)

Comber z krélika z sosem
paprykowo-smietanowym i
warzywami

@ 30—40Min @@ D

Przygotowanie

1 Przypraw comber z krélika, obsmaz na $rednio-krwiscie, posmaruj mastem i
obtocz w natce pietruszki.

2 Warzywa obierz, pokréj w paski i ugotuj w osolonej wodzie, az beda al
dente. Pofgcz $mietane z wywarem z dziczyzny i zredukuj ptyn, a nastepnie
dodaj zmielona papryke.

3 Dodaj do sosu warzywa i wymieszaj. Pozostaw do zamarynowania, dodajac

w razie potrzeby dodatkowo $§mietane i biaty pieprz.

4 Przed podaniem pokréj krélika w plastry i utéz na wierzchu warzyw.

WSKAZOWKA: W podobny sposéb mozna przygotowaé zupe z
krélika z papryka.



