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Cornulete cu vanilie
@ — Min.
Pregatire

1 Intr-un bol, amestecati zah3rul, untul si pasta de vanilie Bourbon timp de

aproximativ 5 minute, pana se omogenizeaza bine. Adadugati nucile
mé&cinate, faina si sarea, apoi framéantati padna obtineti un aluat neted si

Ingrediente moale.

¢ = Kotényi Produkte 2 Formati aluatul intr-un rulou, inveliti-1 in folie alimentar3 si I&sati-l la frigider

160 g Unt, la temperatura timp de 30 de minute.
camerei 3 Preincalziti cuptorul la 180°C si tapetati o tava de copt cu hértie de copt.
Zah3 . . .. .a Sopere 1A o .

%09 anar L4 Scoatetialuatul din frigider si impartiti-l in 30 de bucéti. Rulati fiecare

1 ¢ Baton vanilie de bucata intr-un mic cilindru, subtiati capetele siindoiti-l in forma de
Bourbon intreg semiluns

70 Nuci mé&cinate . N o IxoA . . N . .

9 5 Asezati cornuletele in tava, lasédnd aproximativ 5 cm intre ele, si coaceti-le

2009 Faind alba timp de aproximativ 10 minute.

Un praf de sare 6 Dupa coacere, ldsati cornuletele sa se rdceasca in tava timp de 2 minute.

Himalayana Kotanyi i A i . .
Transferati-le cu grija intr-un bol cu zahar vanilat Bourbon si tavaliti-le.

7 Asezati cornuletele pe un gratar pentru a se raci complet. Pastrati-le intr-o
cutie metalicd, intr-un loc racoros si intunecat, pana la 2 saptamani.




