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Ingrediente 4 Porții
 = Kot�nyi Produkte

4 Cotlet de porc

4 lingur� Ulei de m�sline

4 lingur� Sos de merișo�re

2 Mere, feli�te

2 lingur�  Grill porc �mestec de

�sezon�re

1 un v�rf de

cuțit

 S�re de m�re iod�t�

1 un v�rf de

cuțit

 Piper negru m�cin�t

4 Cimbru, crenguțe

pro�spete

Cotlet de porc cu felii de m�r și

sos de merișo�re

30—40 Min.

Preg�tire

1 Preînc�lzește cuptorul l� 220 °C.

2 Combin� uleiul de m�sline cu �mestec de �sezon�re Grill Porc și �d�ug�

s�re și piper.

3 Unge buc�țile de cotlet pe �mbele p�rți și pune-le într-o t�v� c�ptușit� cu

h�rtie de copt.

4 Aplic� pe fiec�re buc�t� de c�rne c�te 1 lingur� de sos de merișo�re și �ș�z�

feliile de m�r de�supr�. Rupe c�tev� frunze de cimbru de pe crenguțe și

pres�r�-le pe buc�țile de c�rne.

5 L�s� c�rne� l� cuptor timp de �proxim�tiv 15 minute, l� 220 °C. Verific�

periodic c�rne�, pentru � te �sigur� c� nu se usuc�.


