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Zut�ten für 3 Portionen
 = Kot�nyi Produkte

400 g Cott�ge-Cheese

200 g Cockt�iltom�ten

160 g Mehl

1 T�sse frischen B�silikum

1 T�sse frischen

Schnittl�uch

1 EL Olivenöl

1 EL  Asi�tische Kr�uter

1 Prise  Meers�lz jodiert grob

1 Prise  Pfe�er bunt g�nz

Cott�ge-Cheese-Cr�cker mit

�si�tischen Kr�utern

20—30 Min

Zubereitung

1 Den Ofen �uf 200° C vorheizen, d�mit die T�ler optim�l geb�cken werden

können.

2 Cockt�iltom�ten w�schen, entkernen und in feine Würfelchen schneiden.

Den frischen B�silikum und Schnittl�uch fein schneiden.

3 In einer Sch�le den Cott�ge-Cheese, B�silikum und Schnittl�uch mit dem

Mehl gut verrühren. Alles mit einer Prise Kot�nyi Meers�lz und buntem

Pfe�er �bschmecken. 1 EL Kot�nyi �si�tische Kr�uter untermengen und

�lles nochm�ls verrühren.

4 B�ckblech mit B�ckp�pier �uslegen und mit dem Olivenöl bestreichen. Die

M�sse �uf dem Blech zu T�lern formen und im bereits vorgeheizten Ofen für

etw� 8-10 Minuten b�cken. In der H�lbzeit die T�ler wenden und mit den

fein geh�ckten Tom�tenstückchen belegen.


