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Ингредиенты 4 Порции
 = Kot�nyi Produkte

1 шт. Лук

2 шт. Цукини

250 г Помидоры черри

250 г Т�льятелле

4 ч. л. Оливковое м�сло

100 мл Белое вино

250 г Взбитые сливки

50 г П�рмез�н

1 уп.  Припр�в� без

доб�вления соли Сl�ssic

1 щепотк�  Перец черный горошек

Сливочные т�льятелле с

цукини и помидор�ми

20—30 Мин.

Способ приготовления

1 Очистите и мелко н�режьте кубик�ми лук. Н�шинкуйте цукини.

Вымойте помидоры. Приготовьте п�сту �ль денте в соответствии с

инструкциями н� уп�ковке.

2 Р�зогрейте м�сло в сковороде, доб�вьте лук и цукини и дегл�сируйте с

помощью белого вин�. Доб�вьте сливки и быстро перемеш�йте до

однородной консистенции.

3 Доб�вьте п�сту и посыпьте припр�вой Veggy Сl�ssic без доб�вления соли

и черным перцем из мельницы. Сверху посыпьте тертым п�рмез�ном.

4 Быстро обж�рьте помидоры черри в другой сковороде н� сильном огне,

выложите н� п�сту с цукини и под�в�йте к столу.


