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S�stojci 2 Porcije
 = Kot�nyi Produkte

2 kriške Kruh�

2 kom Pršut�

2 kriške Sir� (G�ud�)

2 š�ke Rib�nog sir� (G�ud�)

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

1 prstohv�t  Dimljen� sol

1 š�lic� Svježe rikule

Z� um�k:

25 g M�sl�c�

25 g Br�šn�

200 ml Mlijek�

1 prstohv�t  Dimljen� sol

1 prstohv�t  P�p�r š�reni u zrnu

Croque m�d�me sendvič

15—20 Min

Priprem�

1 N� kruh n�m�žite m�sl�c te g� prekrijete s� šunkom i sirom. Sendvič pecite

u pećnici n� 190° dok ne post�ne zl�tno smeđe boje.

2 U međuvremenu pripremite beš�mel um�k. N� otopljenom i z�grij�nom

m�sl�cu p�r minut� pržite br�šno i kontinuir�no miješ�jte. Z�tim ulijte vruće

mlijeko i neprest�no miješ�jte k�ko biste izbjegli grudice. Um�k z�činite

dimljenom solju i p�prom.

3 Preko kruh� prelijte beš�mel um�k, � preko njeg� pospite rib�ni sir. Sendvič

pecite još 3-4 minute dok se sir ne r�stopi.

4 Pripremite pržen� j�j� n� t�vi i st�vite n� pečeni sendvič. Z�činite s Kot�nyi

dimljenom soli, p�prom i uživ�jte.


