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Crostini de mamaliguta
@ 45-55Min. @ @

Pregatire

1 Pentru mamaliga, se fierbe apa cu sare cu untul. Se adauga apoi malaiul si se

lasd sa fiarba. Rafinati cu putin Kotanyi Verdeturi de Provence. Se adauga
parmezanul ras si se las3 sa se umfle in continuare, amestecand din cand in

Ingrediente 3 Portii cand.

¢ = Kotanyi Produkte 2 Tapetati o tava cu hartie de copt si intindeti mamaliga pe ea panala o

inaltime de aproximativ 1-1,5 cm grosime. Coaceti timp de 30 de minute la

11 Apa
20 Unt aproximativ 180°. M@maliga trebuie sa fie maro auriu. Apoi I3sati s& se
9 n « S s s R .
rdceasca si taiati crostini in formele dorite.
200g Mélai . . . . . "
3 Acumintindeti Ricotta si pesto peste crostini. Adaugati mozzarella, rosiile
809 Parmezan . . . . - . e . .
cherry si rosiile uscate. Rafinati cu sare si piper si stropiti cu putin ulei de
Kotanyi Verdeturi de misline si otet balsamic. Acoperiti cu busuioc proaspit.
Provence, rasnita
200 g Ricotta
7 linguri Pesto
200 g Mozzarela
100 g Rosii cherry
50g Rosii uscate
1 cana Busuioc proaspat
2 linguri Ulei de masline
2 linguri Otet balsamic

Kotanyi Sare de mare,
rasnita

Kotanyi Piper negru,
rasnita




