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Ingrediente 3 Porții
 = Kot�nyi Produkte

1 l Ap�

20 g Unt

200 g M�l�i

80 g P�rmez�n

Kot�nyi Verdețuri de

Provence, r�șniț�

200 g Ricott�

7 linguri Pesto

200 g Mozz�rel�

100 g Roșii cherry

50 g Roșii usc�te

1 c�n� Busuioc pro�sp�t

2 linguri Ulei de m�sline

2 linguri Oțet b�ls�mic

Kot�nyi S�re de m�re,

r�șniț�

Kot�nyi Piper negru,

r�șniț�

Crostini de m�m�liguț�

45—55 Min.

Preg�tire

1 Pentru m�m�lig�, se fierbe �p� cu s�re cu untul. Se �d�ug� �poi m�l�iul si se

l�s� s� fi�rb�. R�fin�ți cu puțin Kot�nyi Verdețuri de Provence. Se �d�ug�

p�rmez�nul r�s și se l�s� s� se umfle în continu�re, �mestec�nd din c�nd în

c�nd.

2 T�pet�ți o t�v� cu h�rtie de copt și întindeți m�m�lig� pe e� p�n� l� o

în�lțime de �proxim�tiv 1-1,5 cm grosime. Co�ceți timp de 30 de minute l�

�proxim�tiv 180°. M�m�lig� trebuie s� fie m�ro �uriu. Apoi l�s�ți s� se

r�ce�sc� și t�i�ți crostini in formele dorite.

3 Acum întindeți Ricott� și pesto peste crostini. Ad�ug�ți mozz�rell�, roșiile

cherry și roșiile usc�te. R�fin�ți cu s�re și piper și stropiți cu puțin ulei de

m�sline și oțet b�ls�mic. Acoperiți cu busuioc pro�sp�t.


