Ingrediente U4 Portii
¢ = Kotanyi Produkte

1 Bagheta de paine

200 g Brénza ricotta

300g Rosii cherry, culori diferite

2 Catei de usturoi

6 lingura Ulei de masline

1 O méan3 de busuioc
proaspat

1 lingura ¢ Archive: Veggy Classic
amestec de asezonare

1unvarf de ¢ Sare de mare iodat3
cutit

Unvarf de ¢ Piper negru mécinat

cutit

(KOTANYI

1881

Crostini crocante de rosii si
ricotta

@ 20-30 Min. @ O

Pregatire

1 Preincélzeste cuptorul la 200 °C (356°F).
2 Taie bagheta de paine in felii.

3 Curata usturoiul de coaja si taie-l in felii subtiri, apoi amesteca-| cu ulei de
misline intr-un bol. intinde amestecul de usturoi si ulei pe feliile de baghet,
pe acestea pune-le intr-o tava cdptusitad cu hartie de copt si laséa la copt la
setarea de cuptor conventional timp de 8—10 minute, la 200°C (356°F).

L Taie rosiile felii si amesteca-le intr-un bol cu putin amestec Veggy Classic,
sare de mare, piper macinat si ulei de masline.

5 La final toaca busuioc si presara-l pe amestecul de rosii.

6 Intinde branzi ricotta pe feliile de baghets, pune deasupra compozitia cu
rosii si savureaza.



