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Ingrediente 4 Porții
 = Kot�nyi Produkte

1 B�ghet� de p�ine

200 g Br�nz� ricott�

300 g Roșii cherry, culori diferite

2 C�ței de usturoi

6 lingur� Ulei de m�sline

1 O m�n� de busuioc

pro�sp�t

1 lingur�  Archive: Veggy Cl�ssic

�mestec de �sezon�re

1 un v�rf de

cuțit

 S�re de m�re iod�t�

Un v�rf de

cuțit

 Piper negru m�cin�t

Crostini croc�nte de roșii și
ricott�

20—30 Min.

Preg�tire

1 Preînc�lzește cuptorul l� 200 °C (356°F).

2 T�ie b�ghet� de p�ine în felii.

3 Cur�ț� usturoiul de co�j� și t�ie-l în felii subțiri, �poi �mestec�-l cu ulei de

m�sline într-un bol. Întinde �mestecul de usturoi și ulei pe feliile de b�ghet�,

pe �ceste� pune-le într-o t�v� c�ptușit� cu h�rtie de copt și l�s� l� copt l�

set�re� de cuptor convențion�l timp de 8–10 minute, l� 200°C (356°F).

4 T�ie roșiile felii și �mestec�-le într-un bol cu puțin �mestec Veggy Cl�ssic,

s�re de m�re, piper m�cin�t și ulei de m�sline.

5 L� fin�l to�c� busuioc și pres�r�-l pe �mestecul de roșii.

6 Întinde br�nz� ricott� pe feliile de b�ghet�, pune de�supr� compoziți� cu

roșii și s�vure�z�.


