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Crumble z brzoskwiniami
@ 55—-60 Min @ @ O

Przygotowanie

1 Brzoskwinie umyj, usun pestkii pokréj na réwnej wielkosci plasterki. Umiesé

je w naczyniu do zapiekania (o érednicy ok. 24 cm), skrop sokiem z
cytryny, posyp 1tyzka cukru cynamonowego i dodaj paste waniliowa.

Sktadniki - lloéé osdb: 8 Wszystko doktadnie wymieszaj i rownomiernie roztéz.
¢ = Kotanyi Produkte 2 Do miski wsyp make, ptatki owsiane, brazowy cukier, pozostaty cukier
6 szt Duze brzoskwinie, cynamonowy i szczypte soli. Dodaj zimne masto pokrojone w kostke i szybko
pokrojone w plasterki (ok. rozcieraj sktadniki palcami, az powstanie kruszonka przypominajgca grube
1kg) okruchy. Nie zagniataj ciasta — powinny pozostaé réwniez wigeksze kawatki
2 fyzki ¢ Cukier Cynamonowy kruszonki.
do kawy i desercw 3 Przygotowanga chrupiaca kruszonke réwnomiernie roztéz na brzoskwiniach
0.5 szt Sok z eytryny w naczyniu do zapiekania. Nie dociskaj jej, aby po upieczeniu pozostata
11yzeczka @ Pasta waniliowa chrupigca i sypka.
Bourbon . . . . .
4 Piecz w piekarniku nagrzanym do 190°C przez okoto 35-40 minut, az
100 g Maka pszenna . . . . . . . .
wierzch bedzie ztocisty i chrupigcy. Podawaj na ciepto z gatkg lodow.
709 Ptatki owsiane
80g Masto, zimne, pokrojone
w kostke
50 g Brazowy cukier

Szczypta soli




